


Chiriq’oncha vocablo quechua que significa fogón frío, el cual
antiguamente lo usaban los pueblos vecinos para referirse a

nosotros “los andahuaylillanos”. El apelativo se refería a que en
Andahuaylillas no había como encontrar un plato de comida.

Chiriq’oncha hoy es una realidad que quiere ofrecerte lo mejor de
nuestra gastronomía, uniendo nuestra experiencia e historia de

nuestros pueblos.



HATUN MIJUNANCHISKUNA
NUESTROS PLATOS FUERTES

POLLO PEREGRINO - S/ 25.00
Filete de pollo gratinado con queso andino,
acompañado de crocantes papas andinas, arroz
y ensalada de casa.

SOLTERO DE QUESO - s/.15.00: 
Queso andino de nuestro Ausangate, tomates, cebolla
y habitas, macerados cuidadosamente en limón
acompañado de papas de nuestro pueblo.

AYA SAYARINA - s/. 20.00
Trozos finos de carne de res adobado con cebollas,
tomate y rocoto de nuestra huerta (al gusto del
cliente), acompañado de papas fritas y el delicioso
pan de Huaro.

DIETA DE POLLO - s/.10.00
Suave caldo de pollo con cabello de ángel y verduras,
aromatizado con culantro.

QALLARINANCHISPAQ
COMENCEMOS 

SOLTERITO DE CUCHICARA  - s/. 15.00

Suave piel de cerdo, habitas verdes, cebolla y
tomates acompañados de papas  sancochadas
de nuestro pueblo.

LOMO SALTADO - S/ 33.00
Jugosos trozos de lomo fino salteadas con
cebolla y tomate, acompañados de
nuestras papas andinas fritas y arroz.

LOMO CON SALSA DE MOLLE - S/ 33.00
Lomo a la plancha en salsa de molle
acompañado de papas andinas fritas, arroz
y ensalada de casa.

BISTECK MONTADO A LO CHIRI - S/ 25.00
Jugoso bistec a la plancha acompañado de
papas andinas fritas, arroz, salchicha, queso
frito andino y ensalada de la casa.

POLLO A LA HAWAIANA - S/ 25.00
Filete de pollo gratinado con piña y queso
andino, acompañado de crocantes
papas andinas, arroz y ensalada de casa.
CROCANTES DE POLLO - S/ 25.00
Trozos de pollo empanizados con
cereales, acompañado de papas
andinas, arroz y ensalada de casa.
CRUJIENTES DE TRUCHA - S/ 25.00
Trozos de trucha empanizados con
cereales, acompañado de papas
andinas, arroz y ensalada de casa.

TRIO CON MILANESA DE POLLO - S/
28.00
Jugosa milanesa de pollo empanizado
con harina de pan y quinua
acompañada de tallarines verdes y
papa a la huancaína.

TRIO TRUCHA A LA PLANCHA - S/ 28.00
Trucha a la plancha, acompañado de
tallarines verdes y papa a la huancaína.

TRIO LOMO A LA PLANCHA - S/ 33.00
Lomo a la plancha, acompañado de
tallarines verdes y papa a la huancaína.

MALAYA DORADA - S/ 25.00
Suave malaya frita acompañada de
papas doradas, arroz y ensalada de
casa.

(sábados, domingos y feriados)



UJIANANCHISPAQ
PARA TOMAR

ME
NÚ

ADOBO CUSQUEÑO - S/ 15.00
Cerdo marinado con la borra de jora de
maíz y el secreto de la mama Celsa.

CHICHARRON DE CUY - S/ 35.00
(sábados y domingos)
Crocantes de 1/2cuy empanizados con
cereales acompañados de rocoto relleno
emponchado papas doradas y ensalada de
casa.

MERIENDA - S/ 28.00 (RESERVAS)
Popurri de guiso de carne de res, ajiaco de
arvejas, soltero de habas, arroz de casa,
tortilla de maíz y trozo de cuy al horno.
(feriados).

QUINOTO CON LOMO - S/. 33.00
Delicioso lomo a la plancha con salsa de molle
y quinoto de hongos o huancaína. 

MISKICHAKUNA
POSTRES

CREPE DE HARINA DE KIWICHA- s/ 10.00
Con una bola de helado

CREMA VOLTEADA - s/ 10.00
Con una bola de helado

PIE DE MANZANA - S/ 10.00
Con una bola de helado

LIMONADAS - S/ 13.00
 clásica, copuazu, hierbabuena.

AGUA - S/ 3.00
 300ml.

GASEOSAS
 Inca kola, coca cola ½ litro   S/ 5.00
 Inca kola, coca cola 1 litro    S/ 8.00
 Inca kola, coca cola 2 litros S/ 12.00

CERVEZAS
 Cusqueña 620ml        S/ 10.00
 Pilsen                             S/ 14.00


